








Hausgemachte Tagliolini
mit schwarzem TrUffel

Polentaschnitte an Thymianschaum
mit mediterranem GemuUse geflllt

A Zusétzlich die Tages-Empfehlung der Gastgeber.

Seeteufel (SCO) im Krautermantel
auf Rouilleravioli im Bouillabaissefond

Zander (EE) an Limetten-Kardamomsauce

mit Spinat-Chili-Couscous und geschmortem
Karotten-Ingwergemuse

Zusétzlich jeden Tag speziell:
Fischteller

Fisch aus Wagner’s Komposition (abends)

28.00

21.00

34.00

32.00

36.00

28.00

46.00

44.00

38.50

38.00



Rindsfiletmedaillon mit schwarzem Truffel 120g 42.00
auf Kartoffel-Mousseline mit Schwarzwurzeln 180g 53.00

In Butter gebratenes Kalbskotelette 300g 49.00
mit Steinpilzen, Risotto mit Brie de Meaux
und Kohlgemuse

Kalbsgeschnetzeltes «Zircher Art» 32.00 39.00
mit ROsti
Rindsfiletwurfel «Stroganoff» 34.00 42.00

mit Quarkspatzli

Rib Eye (SCO) vom Girill 250 g 52.00
mit Krauter-Zwiebelschmelze, Serviettenknodel

mit gerauchertem Knoblauch und MarktgemUse

Wagner’s Rindsschmorbraten 26.00 32.00
mit Kartoffelpurée und MarktgemuUse

Lammentrecote (NZL) an weissem Basilikumschaum 34.00 42.00

mit Kartoffel-Griess-Gnocchi mit Oliven
und Pfeffer-Kurbis

A Rindsfiletmedaillon pro 100 g mehr Zuschlag 14.00

Rib Eye pro 100 g mehr Zuschlag 12.00

Wenn nichts anderes deklariert ist, stammt unser Fleisch und Fisch aus der Schweiz.



Schokokuchen
mit Sauerrahmglacé

David’s Gugusli

Passionsfruchttarte
mit Schoko-Espuma und Kokossorbet

Amarettokuchlein
mit Portweinbirne und weisser Kaffeeglacé

Biberfladenparfait
mit Mandarinensorbet und weissem Portwein-Sabayon

Zitronengras-Sorbet
mit HibiskusbllUte und Champagner

alle Preise in CHF inkl. 7.6% MWSt.

13.50

13.00

16.00

14.50

15.00

17.50



